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Vyrobu uzenin v zavodu v ruskeé Kasire kompletné
obstaravaji stroje

L

Béhem manipulace se surovinami, vyroby, baleni a paletizace se zaméstnanci masnych produktd viibec nedotknou.
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AUTOMATIZACE ROBOTIZACE POTRAVINARSTVI

yroba zcela bez zapojeni lidské manudlni prace uz neni zadné sci-fi. Na projektovani

a realizaci dokonale automatizovanych tovaren, kde se produkti béhem vyrobniho
procesu nedotkne lidska ruka, se podileji také ceské firmy. A dokonce i v potravinarstvi,
které dosud byvalo spojovano s vysokym podilem lidské préce.

Jeden z nejvétsich ruskych producentti masa a masnych vyrobkd, skupina Cerkizovo, se
rozhodl vybudovat plné automatizovany zavod na produkci fermentovanych masnych vyrobku
ve mésté Kasira, zhruba 100 kilometrt jizné od Moskvy. Motivem k vystavéni zcela nové tovarny
s investici kolem 100 milionu dolart byla nutnost skokového navyseni produkce masnych vyrobka
v souvislosti se sankcemi, které na Ruskou federaci v 2014 uvalila Evropska unie.

Navyseni kapacity vyroby az na 100 tun fermentovanych uzenin denné pfitom nebylo mozné
dosdhnout dil¢im posilenim vyroby v ostatnich zavodech koncernu. Novy zavod mél byt vybudovan
jako jeden z nejmodernéjsich a nejvice automatizovanych provozu tohoto typu, zcela v souladu
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s principy Pramyslu 4.0. ,,Chtéli jsme zvysit nasi produktivitu a zajistit stabilni kvalitu koncovych
vyrobkl. Zavislost na manudlni praci lidi ma svd omezeni jak v objemu, tak i kvalité produkce a kazdy
kontakt pracovnika s produktem s sebou nese riziko mozného lidského selhni. Pouziti umélé

inteligence pomah4 toto riziko eliminovat, Fika Alexej Suharev, specialista na primyslovou

automatizaci ve skupiné Cerkizovo.

Dva roky pfiprav

Zpracovani projektu nové tovarny zabralo priblizné dva roky. Z technologického hlediska byl projekt
plné automatizované tovarny velkou vyzvou — uz jen proto, ze se na ném podileli dodavatelé
technologii z celé Evropy. Zaroven v ramci skupiny Cerkizovo $lo o prvni nasazeni platformy SAP
S/4HANA jako paterniho systému fizeni procesu vyroby. A pravé dodavatelem ridiciho softwarového
reSeni, postaveného na systému SAP S/4HANA a MES feSeni S2AP for Food, se stala ¢eska spolecnost
Sabris, pro kterou tato role znamenala také koordinaci ostatnich dodavateld technologii a integraci
vsech dil¢ich feseni do jediného, bezchybné fungujiciho celku. ,Velkou vyzvou prace na projektu
takového rozsahu byla pro nas predevsim riznorodost rozhrani, kdy jsme museli pracovat

s mnozstvim rozdilnych prostiedi od riznych dodavatel(i vyrobnich technologii. Pritom bylo nutné
zajistit plynulé vazby napfic jednotlivymi prvky nasazenymi v tovarné a zastitit je jednotnym fizenim

vyrobniho procesu,” vysvétluje Jan Coufalik, feditel spolecnosti Sabris Solutions.

Implementace technologii trvala dalsi dva roky, ale uz tfi mésice po kompletaci a otestovani zafizeni
a fidicich systém byl spustén provoz zavodu, ktery po Sesti mésicich najel na svou plnou vyrobni
kapacitu.

Roboti a uméla inteligence ve vyrobé

Produkci uzenin v zavodu v ruské Kasire kompletné obstaravaji stroje. Vedle masivni automatizace
procest vyroby se v tovarné vyuziva rovnéz technologie umélé inteligence, zapojend do fizeni
fermentace a suseni i planovani baleni masnych produktd. Prestoze jsou jednotliva zafizeni, jako jsou
dopravniky, balici linky, automatické vahy, autonomni transportéry a dalsi automatizované vyrobni
technologie, bézné nasazovany i v jinych vyrobnich provozech, jejich kombinace pouzitd v zdvodé
skupiny Cerkizovo je (nejen) v oboru potravinarstvi zcela vyjimeéna — stejné jako stupen integrace

a automatizace, ktery se podafilo spole¢nosti Sabris v tomto projektu dosdhnout.

Z hlediska zapojeni lidské pracovni sily to znamenad, ze se zaméstnanci béhem manipulace se
surovinami, vyroby, baleni a paletizace masnych produktu viibec nedotknou. Veskeré dkony ve vyrobé
zastavaji roboti a stroje, tedy az na nezbytnou tdrzbu a pravidelnou sanitaci vyrobnich technologii.
Diky tomu doslo k vyrazné redukci Gsili a casu nutného k dosazeni potfebného objemu produkce,
snizeni rizik souvisejicich s lidskym faktorem (jako je kontaminace produktil, nespravné davkovani
surovin a podobné) a v konecném diisledku rovnéz i k zdsadnimu snizeni naklada. Zatimco tradi¢ni
vyrobni zavod by pro dosazeni stejného objemu produkce potfeboval priblizné 700 pracovnikd,
tovarnu v Kasife obsluhuje méné nez 200 lidi. Podstatnou ¢ést z nich pfitom tvoii vysoce
kvalifikovani technici, datovi analytici a vyvojafi, jejichZ ikolem je kromé kontroly a fizeni
automatizovaného vyrobniho procesu také neustald snaha o dalsi zefektivnéni provozu a predchazeni

mimoradnym situacim vedoucim k neplanovanym vypadkim a odstavkam.

»Model vyuzity v kasirské tovarné ukazuje, jaké tirovné automatizace lze ve vyrobé dosdhnout. Muze
byt inspiraci pro dalsi podniky, které potfebuji zajistit stabilni kvalitu vyroby s jasné predikovatelnym
objemem produkce a omezit svoji zavislost na pracovni sile. Uplynuly pandemicky rok pritom jasné
ukézal, jak zdsadnim prinosem muze byt automatizace v situaci, kdy je nutné rychle zménit vyrobni
program a vyrazné navysit produkci urcitého typu zbozi, a pritom neni k dispozici dostatek
zameéstnanc,” dodava Jan Coufalik, feditel spole¢nosti Sabris Solutions. PIné automatizovany zavod
v ruské Kasife, vystavény na principech Pramyslu 4.0 a fizeny systémy SAP S/4HANA a S2AP for Food
od spolecnosti Sabris, ziskal ocenéni SAP Innovation Awards 2019 v kategorii ,Digital Trailblazer*.

I diky vyuZiti nejmodernéj$ich technologii v unikitnim vyrobnim provozu je skupina Cerkizovo
lidrem na ruském potravinarském trhu, ktery svoji produkci pokryva 30 procent spotieby

fermentovanych salam.
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